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進化する粉ものフレンチ
今、ガレット&クレープが急増中！  「オ・タン・ジャディス」
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053 Chapter1 今、東京には“ガレット”が増えていることをご存じですか？ 
 「ブルー・ブリック・ラウンジ」「ハーゲンダッツ ラ メゾン ギンザ」

054 Chapter2 本当のガレット&クレープは“ブルターニュ風”に学べ ！
	 「カフェ クレープリー ル ブルターニュ」「メゾン ブルトンヌ・ガレット屋」
	 「クレープリー ティ・ロランド」

060 Chapter3 専門店だけではありません ！ フレンチで出会うガレット 
	 「デュ バリー」「レスキャリエ」

062 Chapter4 ガレットは、日本で進化する  まだまだ広がるガレットメニュー 
	 「ガレットリア」「ブレッツカフェクレープリー」「デリスリィ ククゥー」
	 「ブラッセリー マセナ」「ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション丸の内店」
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