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 ［2］ 自然派は臭い？  二日酔いしない？  素朴な疑問に答えます
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 「サチューヌ」「レ・ラシーヌ」
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	 「菊花」「ランジュヴァン」「ル・ボワ」「食彩 マグノリア」

034	ニコラ・ジョリーさん、日本のビオディナミワインの実力は？
 「クレ・ド・セラン」ニコラ・ジョリー×「ルミエールワイナリー」小山田幸紀

036	 現地ルポ アルザス自然派それぞれの選択
 「ベルナール・ボーン」「オステルターグ」「ピエール・フリック」「ジェラール・シュラー」
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 2011年、日本ワインは
 品種で飲み分ける！
039	 主要品種23本を一挙テイスティング ！
 「ポン・デュ・ガール」安生 浩×「もも」山下和枝

044	日本ワインが飲める店・買える店
 「JIP」「スウィート・ウォーター」「ワインバー葵」「Kinasse」「タンブラン」「夕」
 「ラ・ブーシェリー・デュ・ブッパ」「カモシヤ」「ラットンゾーロ・ドーロ」「たすく」

049 Column 「日本の風土に適した品種をみつける」ということ
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 2011年、日本酒は
 ジェネレーションで飲み分ける ！
 日本酒ジャーナリスト・山同敦子×「鈴木三河屋」大熊 潤

054	ワイン好きの皆さん、30代・40代の
 日本酒はいかがですか？
 料理研究家・平野由希子×「アヒルストア」齊藤輝彦

058	 30代が売る酒、40代が売る酒
 「件」「江戸蕎麦手打處 あさだ」

060	 2011年、知らなきゃいけない酒屋はここだ ！
 「リカーズのだや」「大塚屋」「坂戸屋」「いまでや」「矢島酒店」「依田酒店」「島酒店」
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064	ワインの好みからアプローチする  日本酒の選び方、頼み方
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066	 酒がSAKEになる日　世界の日本酒事情リポート
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