
スイーツの
プロになる。

巻頭特集

014

092 098096

FEBRUARY 2012 料理通信｜002003｜料理通信 FEBRUARY 2012

2
February 2012│vol.68

contents

036

016

038

041

050

 
●顧問 金井 満
 Mitsuru Kanai

●発行人 坂西理絵
 Rie Sakanishi

●編集顧問 齋藤 壽
 Hisashi Saito

●編集長 君島佐和子
 Sawako Kimijima

●副編集長 伊東由美子
 Yumiko Ito

 曽根清子
 Kiyoko Sone

●編集 小倉　文
 Aya Ogura

 林  律子
 Ritsuko Hayashi

 亀山小絵子
 Saeko Kameyama

 加納史子
 Fumiko Kano

●営業 須賀智子
 Tomoko Suga

 鳥山祐加子
 Yukako Toriyama

 村田征子
 Yukiko Murata

 千葉敦子
 Atsuko Chiba

 浅井裕喜
 Yuki Asai

 
●デザイン
片岡修一（PULL/PUSH）
Syuichi Kataoka

近藤正哉（キングコン・デザイン）
Masaya Kondo

両澤絵里（キングコン・デザイン）
Eri Morosawa 

遠藤百合子
Yuriko Endo

中嶋香織
Kaori Nakajima

庄司 誠（EBITAI DESIGN）
Makoto Shoji 

関口佳香里（PULL/PUSH）
Kagari Sekiguchi

 
●発行
株式会社  料理通信社
〒160-0022 
東京都新宿区新宿1-28-3
川辺第二ビル7F
TEL 03-5919-0445  
FAX 03-5919-0448

●発売
株式会社  角川春樹事務所
〒102-0074 
東京都千代田区九段南
2-1-30
TEL 03-3263-5881
FAX 03-3263-6087

●印刷・製本
凸版印刷株式会社
 
Ⓒ料理通信社 2012
禁無断転載・複写
Printed in Japan
 

073	バルレシピを探す旅
 スペイン／カミノ・デ・サンティアゴ編
 案内人 ホセ・バラオナ・ビニェス「レストゥディ」

第 2特集

079	 バルキュイジーヌ最新スタイル
 「ビバルディ／シドン」「アシオ」「アバストス2.0」

083	お土産レシピ集 073

068

040	 Column ショコラNEWS 1─PARIS
066	 Column ショコラNEWS 2─TOKYO&KYOTO

041	【パティシエール編】
 本格派パティシエールへの道
 3つのケーススタディ
	 「レ・サンク・エピス」齋藤由季　「パティスリー リエルグ」小森理江
	 「ラ・シーム」石田佳奈子

050	どう違う？  キャリアと仕事

	 ブーランジェvsパティシエ
	 「ル・ルソール」清水宣光　「パティスリーSAKURA」森大祐

055	 1970年生まれ～
 パティシエ48人キャリアブック

016	 9スタイルのパティシエの道
	 style 1. パティスリー	「パティスリー ジュン ウジタ」宇治田潤　
	 style 2. カフェ	 「カフェリゼッタ」鶴見昂

	 style 3. 素朴系	 「お菓子工房  あひる堂」神田幸子

	 style 4. レストラン	 「ラ・グランターブル ドゥ キタムラ」坂倉加奈子
	 style 5. ホテル	 「帝国ホテル 東京  レ セゾン」市川幸雄

	 style 6. 企業専属	 「ルーツ貿易株式会社」久保直子
	 style 7. 海外拠点	 「パティスリー・キュブレー」浅見欣則

	 style 8. 屋台	 「NOAKE」田中伸江

	 style 9. ネット	 「チョコレートデザイン」八木克尚

033	【パリ編】
 パティシエ街道爆走中 ！ 
 サダハル・アオキの軌跡
036	パリ修業日記
038	ローズさんが
	 「ローズベーカリー」を開くまで 

001 表紙の店

005 TABLE WARE

007 KITCHEN WARE

009  FOOD

010 World Topics
 ──Sydney,Milan,Singapore, London,   
  New York, Paris, Madrid

012 クリエイション魂 #8

	 ──川島宙「akordu」

072 安くて旨くて、何が悪い ！ %6

	 ──神戸・三宮「CORAZON」

086	 クリエイター・インタビュー %3

	 ──原田知世

089 絶対作れる!挑戦レシピ %3

	 ──「おつな寿司本舗」いなり寿司

092 食のプロを刺激する店 ^9

	 ──「はみんぐふーど」

094 何でもテイスティング講座 %0

	 ──モッツァレッラ・ヴァッカ

連載

096 新米オーナーズ・ストーリー ^2

	 ──アン ナンジュ パッセ

098 食の世界の美しき仕事人たち ^1

	 ──高田勝（在来家畜生産者）

100 これだけは知っておきたい
	 「イタリア土着ブドウ品種24」 !4

	 ──アリアニコ・赤（カンパーニア州）

101	 SAKE in the World w
 ──天狗舞 山廃純米【車多酒造】

102 世界に伝えたい日本の老舗 #3

	 ──「天野屋」

104 Information

106 new open

107 バックナンバー

108 スペシャルプレゼント＆定期購読

109 料理通信ONLINEのご案内

110 月と星から学ぶ食の占星学

112 次号予告・編集後記

055

068	ピエール・エルメさんのための
 お米の授業
	 「かんだ」「虎屋」

RT1202_contents-v3.indd   2-3 11.12.17   6:56:02 AM


