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第 2特集

 イタリア  「オストゥ」宮根正人
 スペイン  「カタルーニャ厨房 カサマイヤ」増渕友子
 ドイツ  「ビッテ」日見茂則
 フランス  「クーリ・ルージュ」石川資弘
 アイルランド  「自由が丘ベイクショップ」横山愼二

074 村の料理、おばあちゃんの味:イタリア編
 文・写真　平松 玲（フォトジャーナリスト）
 プーリア州ガルガーノ  「ガルガーノのパンコット」
 ウンブリア州カステッルッチョ・ディ・ノルチャ  「レンズ豆の土鍋煮込み」
 サルデーニャ州ガヴォイ村  「茹で羊、茹でジャガイモ、茹でタマネギ」ほか

063 欧州5カ国

 村の料理、
 おばあちゃんの味 
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