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contents

024 036 032

0

020 【社会とのつながり】
 11区「オーベルジュ・フローラ」　10区「オ・コントワール・ド・ブリス」

024 【アングロサクソン系シェフ】
 6区「ル・タンブル」　11区「ボンズ」

028 【日本人オーナーシェフ】
 10区「アブリ」　フォンテーヌブロー「ラクセル」

032 【シェアする店づくり】
 6区「レ・ヴァンダンジェー」　1区「ボコ」

036 【BOBO】
 8区・13区・16区「ル・キャミオン・キ・フュム」　7区「クチューム」

040 【単品ブティック】
 4区「レクレール・ド・ジェニ」　12区「シーズ・ケーク」

044 いろいろあります。
 パリの小さなワインバー
 11区「セプチム・ラ・カーヴ」　2区「フレンチー バー・ア・ヴァン」
 5区「58 カリテ・ストリート」　12区「ブシュリー・レ・プロヴァンス」

048 密着 ！ パリで店を開くまで
 10区「ムスビ」　1区「ジン」

051 column パリの不動産屋に聞く
  物件の探し方、契約の基礎知識

052 シェフの座を射止めた日本人たち
 2区「ギョーザ・バー」　17区「アガペ」　2区「ヴィヴァン」　
 14区「レストラン・キガワ」

016 食のプロがパリへ探しに行くものは？
 河田勝彦　間口一就　成田英壽　山﨑豊

019 ─現地ジャーナリストが案内する店づくり最新動向─

 パリの「小さな食の専門店」には
 お手本がつまっています。

教えて、パリ ！！
味づくり、店づくり

巻頭特集

014

062

052

044
056

056 現地ジャーナリストが案内する
 私の愛する「小さな食の専門店」
 17区「アレオス」　17区「メゾン・ディヴェ」
 11区「マルシェ・ブルヴァール・リシャール・ルノワール」　3区「アナイ」
 7区「ペトロシアン」　10区「ラ・テット・ダン・レ・ゾリーブ」
 16区「イヴ＝マリ・ル＝ブルドネック」　6区「ジャン＝シャルル・ロシュー」
 4区「サシャ‐フィンケルシュタイン」　4区「パティスリー・ヴィエノワーズ」

062 注目の「小さな食の専門店」ストリート
 ニール通り　ポール・ベール通り　サン・マルト通り

066 パリの「小さな食の専門店」レシピ
070 日本在住フランス人が薦める
 フランス系小さな食の専門店
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001 表紙の店

005 TABLE WARE

007 KITCHEN WARE

009  FOOD

010 World Topics
 ──Sydney, Trino, Singapore, 
  London, Chicago, Barcelona, Paris

012 クリエイション魂 %2

 ──田中勝幸「BEAR POND ESPRESSO」

086 クリエイター・インタビュー ^2

 ──吉田戦車（漫画家）

088 絶対作れる!挑戦レシピ ^8

 ──「チャイニーズレストランわさ」葱炒飯

092 何でもテイスティング講座 ^2

 ──塩麹

094 食のプロを刺激する店 *4

 ──「ヴァンデルメルシュ」

096 新米オーナーズ・ストーリー &3

 ──代官山・Ata

連載

 
●顧問 金井 満
 Mitsuru Kanai

●発行人 坂西理絵
 Rie Sakanishi

●編集顧問 齋藤 壽
 Hisashi Saito

●編集長 君島佐和子
 Sawako Kimijima

●副編集長 伊東由美子
 Yumiko Ito

 曽根清子
 Kiyoko Sone

●編集 小倉　文
 Aya Ogura

 林  律子
 Ritsuko Hayashi

 亀山小絵子
 Saeko Kameyama

 加納史子
 Fumiko Kano

 北  京子
 Kyoko Kita

●営業企画 須賀智子
 Tomoko Suga

 鳥山祐加子
 Yukako Toriyama

 千葉敦子
 Atsuko Chiba

 浅井裕喜
 Yuki Asai

 鈴木貴亮
 Takaaki Suzuki

 
●デザイン
片岡修一（PULL/PUSH）
Syuichi Kataoka

近藤正哉（キングコン・デザイン）
Masaya Kondo

両澤絵里（キングコン・デザイン）
Eri Morosawa 

遠藤百合子
Yuriko Endo

庄司 誠（EBITAI DESIGN）
Makoto Shoji 

関口佳香里（PULL/PUSH）
Kagari Sekiguchi 

伊波ひとみ（water_planet）
Hitomi Iha

 
●発行
株式会社  料理通信社
〒160-0022 
東京都新宿区新宿1-28-3
川辺第二ビル7F
TEL 03-5919-0445  
FAX 03-5919-0448

●発売
株式会社  角川春樹事務所
〒102-0074 
東京都千代田区九段南
2-1-30
TEL 03-3263-5881
FAX 03-3263-6087

●印刷・製本
凸版印刷株式会社
 
Ⓒ料理通信社 2013
禁無断転載・複写
Printed in Japan
 

第 2特集

078 「Asia’s 50 Best Restaurants 2013」発表
080 急伸するシンガポールのガストロノミー
 「レストラン・アンドレ」「イギーズ」「ワクギン」「レザミ」

083 連日満席！ 話題のカジュアルレストラン
 「ブラッスリー・ガブロッシュ」「エノテカ・オペレッタ」「エスキーナ」

077 ［シンガポールルポ］
 アジアが世界の食を
 リードする時代へ

076 【トピック】
 ボキューズ・ドールで日本代表が3位を獲得！

098 食の世界の美しき仕事人たち &3

 ──増田 剛（水産品産直販売業）

100 安くて旨くて、何が悪い！ ^9

 ──京都・百万遍「レストラン まどい」

101 「これだけは知っておきたい 
 イタリア土着ブドウ品種24」@4

 ──フリウラーノ（フリウリ＝ヴェネツィア・ジューリア州）

102 世界に伝えたい日本の老舗 $8──「村上開新堂」

104 Information

106 new open

107 バックナンバー

108 スペシャルプレゼント＆定期購読

109 WEB料理通信のご案内

110 月と星から学ぶ食の占星学

112 次号予告・編集後記
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